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COINTT iIN

Asolo Prosecco Superiore DOCG

Asolo Extra Dry

Nome: Asolo Extra Dry
Denominazione: Asolo Prosecco Superiore DOCG
Vitigno: Clera
Vinificazione: In vasche di acciaio a temperatura
controllata
Presa di spuma: 100 giorni in autoclave
Colore: Giallo paglierino con riflessi verdognoli
Profumi: Fine ed elegante, con aromi di fiori di acacia e
mela acerba
Con RiccaT Gusto: Elegante, morbido, minerale e sapido

ASOLO i Abbinamenti: Olive all'ascolana, risotto ai frutti di mare,
SUPE??)?{%CS%C.G. spaghetti al pesto

Gradazione: 11,5%

Temperatura di servizio: ¢° - 8°

Conti Riccati e situata in territorio veneto, nella tranquilla campagna trevigiana.

Oltre a guardare la tradizione, 'azienda si impegna a salvaguardare la conservazione delllambiente con un progetto di
tutela e valorizzazione del territorio. Gli ettari di proprieta sono 200, di cui 23 vitati, la maggior parte convertiti a biologico. La
produzione della cantina e legata al prodotto d'eccellenza di questo territorio: il Prosecco, declinato nelle sue sfumature piu

brillanti.
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DEGLI AZZONI WINES

Azienda del gruppo
Degli Azzoni Wines Sr.l.




